MENU

AGOSTO / AUGUST

Restaurante e Rooftop

Domingo a Noite e
Segunda-Feira Fechados
(Mar¢o a Novembro)

LR

Rei das Praias

Closed on Sunday Evening and Mondays
(March to November)

Sugerimos que mesas ¢/ 12 ou mais - menu organizado previamente
We suggest tables of 12 or more - menu organized in advance

Couvert
+ Couvert (Pao Branco, Pio com Sementes, Broa de Milho) €4,20
6 ¢ Queijo Curado (Sheep’s Cheese / Ziegenkiise / Fromage Sec) €4,50
+Presunto (Jamén Ibérico) (Smoked Ham / Schinken / Jambon) €22,00
A *Biqueirao / Anchovas (5 unidades) €18,00
Anchovies / Sardellen / Anchois
+Baguete s/ Gluten €4,00
Entradas Frias
Cold Starters | Kalte Vorspeisen ‘ Entrees Froides
<2 ¢+ Ostras (cada) €3,90
Oysters (each) / Austern (jeder) / Huitres (piece)
<2 + Ceviche de Ostra (6 unidades) €26,00

Oyster Ceviche (6 units) / Austern-Ceviche (6 Stiick) / Ceviche d'huitres (6 pieces)

1 ¢+ Ceviche de Peixe (Fish Ceviche / Fisch Ceviche / Poisson Ceviche) €22,00
<> + Carpaccio de Atum €28,00
Tuna Carpaccio / Thunfisch-Carpaccio / Carpaccio de thon
Y A + Carpaccio de Gamba €23,00
Shrimp Carpaccio / Garnelen Carpaccio / Carpaccio de Crevettes
®§’@ + Carpaccio de Pargo e Camarao Listado €35,00
Redsnapper Carpaccio and Gamba Roja / Rotter Shnapper Carpaccio
and Gamba Roja / Pagre Carpaccio and Gamba Roja
<L @ + Tartaro de Vieira €19,00
Scallops tartare / Jakobsmuschl Tatar / Tartare Depétoncles
@A@ + Salada de Atum Fresco €22,00
Fresh Tuna Salad / Frischer Thunfischsalat / Salade de Thon frais
+ Meldo c/Presunto €13,50
Smoked Ham with Melon / Melone mit Schinken / Melon Jambon
®Ao Cavala Alimada €15,00

Mackerel Algarve Style / Makrele nach Algarve art / Maquereau Algarve style
@ + Burrata com Pesto e Tomate €21,00

Burrata w/ Pesto and Tomato / Burrata mit Pesto und Tomate / Burrata au Pesto et Tomate

D&A + carpaccio de Lombo de Vitela €21,00
Beef Carpaccio / Carpaccio Vom Rind / Carpaccio de Veau
< ¢+ Caviar (50g) €110,00
Entradas Quentes
Hot Starters | Heifle Vorspeisen | Entrées Chaudes
<+ Lulas Sevilhana €19,00

Calamari in Flour and Butter / Calamari in Mehl und Butter / Calamars a la
Farine et au Beurre

<2 + Améijoas a Bulhio Pato €120,00 / Kg

Clams with garlic sauce / Muscheln in Knoblauchsofie / Palourdes a l'ail et au coriandre

% é + Camarao Listado Frito com Alho (6 unidades) €46,00
Gamba Roja in Garlic Oil, Red Prawns in Garlic Oil

Y01 + Creme de Lavagante €22,50
Lobster Bisque / Hummersuppe / Bisque de Homard

‘ﬂ’ ¢ Sopa do Dia Soup of the day (veggies) / Tagessuppe (Gemiise) / Soupe du Jur. ... €5,00

<> + Sopa de Peixe (Fish Soup / Fischsuppe / Soupe de Poisson) €8,00

Marisco | Shellfish | Schalentiere | Fruits de Mer
Y <>+ Mariscada €185,00

2 camardes tigre grelhados, 2 carabineiros, 1 lavagante, 4 ostras e 1 dose de améijoas
2 grilled tiger prawns, 2 carabineiros, 1 lobster, 4 oysters and 1 dose of clams

2 gegrillte Riesengarnelen, 2 riesengarnelen (rote), 1 Hummer, 4 Austern, muscheln in
knoblauchsofe / 2 crevettes tigrées grillées, 2 crevettes rouges, 1 homard, 4 huitres,
palourdes d'ail et au coriandre

@ + Perceves (Barnacles / Seepocken / Balanes) €90,00 / Kg
%ﬁ + Camarao Tigre Grelhado €110,00/Kg

Grilled Tiger Prawns / Gegrillte Riesengarnelen / Crevettes Tigre Grillées

Sﬁﬁ ¢+ Carabineiros Grelhados ou Fritos ¢/ Piri-piri €180,00/ Kg

Grilled or Fried Red Tiger Prawns / Gegrillte oder Frittierte Riesengarnelen (Rote)
Crevettes Rouges Crillées ou Frittes au Piri-Piri

Y0 A+ Lagosta ou Lavagante (Cozido, Grelhado ou Frito) . €130,00 / Kg

Lobster or Crayfish (Cooked, Crilled or Fried) / Languste oder Hummer
(Gekocht, Gegrillt oder Frittiert) / Langouste ou Homard (Cuit , Grillé ou Frit )

%E Sﬁ“Cachorro de Carabineiro / Carabineiro Hot Dog €36,00

‘OHO’O A* Ovos Rotos com Carabineiros Trufado €39,00
"Ovos Rotos" with Red Tiger Prawns truffled / "Ovos Rotos" mit Getriiffelte
Riesengarnelen (Rote), "Ovos Rotos" avec Crevettes Rouges Truffés

Peixe do Mar | Wild Catch Fish | Meeresfisch | Poisson de Mer
<>+ Peixe Galo (john Dory / John Dory Fisch / Saint-pierre) €85,00/ Kg
€85,00/ Kg
<1+ Pargo (Red Snapper / Roter Schnapper / Pagre) €95,00/ Kg

< + Robalo €95,00/ Kg
Sea Bass (Fried or Grilled) / Seebarsch (gebraten oder gegrillt) / Bar (frit ou grillé)

€90,00/ Kg
<>+ Linguado Grelhado ou Meuniere €95,00/Kg

Dover Sole a Meuniere or Grilled / Seezunge nach “Miillerin Art” / Sole Crillée ou Meuniére
€95,00/ Kg
€95,00 / Kg
€95,00 / Kg

<+ Rascasso (Scorpion Fish)

<1 ¢+ Dourada (Golden Bream / Goldbrasse (Dorade) / Daurade)

<> ¢ Cherne (White Grouper / Weiben Zackenbarsch / Merou Blanc)
<1« Pregado (turbot / Steinbutt / Turbot)

<1+ Salmonete (Red Mullet / Gestreifte Meerbarbe / Rouget)

A<y + Cataplana de Peixe e Marisco (2p) €62,00
Fish and Seafood Cataplana (2p) / Fisch und Meeresfriichte Cataplana (2p)
Cataplana de Poisson et Fruits de Mer (2p)
®%°’ + Espetadas de Tamboril ¢/ Camarao €29,00

Monk fish kebab with prawns / Seeteufel am Spief3 mit Garnelen / Brochette de Lotte

<1+ Peixe ao Sal €95,00/ Kg

Oven baked Fish w/ Rock Salt / Ofengebackener Fisch mit Steinsalz / Poisson en croiite de Sel

A+ Lulas Frescas Grelhadas €80,00/ Kg

Fresh Calamari Grilled / Gegrillter Frischer Tintenfisch / Calmars Frais Grillés
* Os peixes sdo confecionados no carvao, fritos ou no forno / The fish are cooked in charcoal, fried or in the oven
Der Fisch wird in Holzkohle gegart, gebraten oder im Ofen / Les poissons sont cuits au charbon de bois, frits ou au four

Todos os peixes sdo acompanhados com batata salteada c/ pele e salada Algarvia, outros acompanhamentos séo extra.
All fish are served w/ sautéed potato with skin and Algarvian salad, other side dishes are extra. / Alle Fische werden mit
sautierte Kartoffel mit Schale und Algarve-Salat serviert, andere Beilagen sind extra. / Tous les poissons sont servis avec

avec pommes de terre sautées avec la peau et une salade de ['Algarve, les autres plats daccompagnement sont en supplément.

Arroz - Risotto | Rice | Reis | Riz

@% + Arroz de Marisco (2p) €59,00
Seafood Rice (2p) / Reis mit Meeresfriichten (2p) / Riz aux Fruits de Mer (2p)

@go Arroz de Lavagante / Lagosta (2p) €120,00
Lobster Rice (2p) / Reis mit Hummer (2p) / Riz au Homard (2p)
Agﬁ/ + Risotto de Tomate ¢/ Camarao Tigre €34.00

Tomato and Tiger Prawn Risotto / Risotto mit Tomaten und Riesengarnelen /
Risotto aux Tomates et Crevettes Tigrées

Massa | Pasta
%%EAO Tagliatelle com Carabineiros

Tagliatelle w/ Red Tiger Prawns / Tagliatelle mit Riesengarnelen (Rote)
Tagliatelles aux Crevettes Rouges

%gﬁé* Esparguete com améijoas e Camarao
Spaghetti w/ Clams and Prawns / Spaghetti mit Muscheln und Garnelen
Spaghetti aux Palourdes et Crevettes

@Qéo Esparguete de Buzinas do Mar €33,00

Sea Snail Spaghetti / Spaghettis Aux Escargots De Mer / Meeresschnecken-Spaghetti

€39,00

€34,00

Carne | Meat | Fleisch | Viande

¢* Frango Grelhado ¢/ batata frita
Grilled Chicken with Piri-piri / Gegrilltes Hihnchen mit Piri-piri / Poulet Grillé

[ + Espetada de Carne ¢/ batata frita €23,00
Grilled Pork Kebab / Gegrilltes Schweinefleisch am Spief / Brochette de Porc

6 + Bife Ribeye Black Angus ¢/ molho Pimenta e ¢/ batata (250g) €32,00

salteada e legumes

Black Angus Ribeye Steak w/ Pepper Sauce, w/ Sautéed Potatoes and Vegetables / Black Angus
Ribeye Steak mit Pfeffersauce, mit sautierten Kartoffeln und Gemiise / Entrecéte Black Angus avec
sauce au poivre avec pommes de terre sautées et légumes

+ Bife Ribeye Black Angus grelhado c/ batata salteada
e legumes

Grilled Black Angus Ribeye Steak w/ Sautéed Potatoes and Vegetables / Gegrilltes Black Angus Ribeye Steak
mit Bratkartoffeln und Gemiise / Entrecéte Black Angus grillée avec pommes de terre sautées et légumes

A f+ carne a Alentejana £32,00

Marinated Pork w/ Clams / Mariniertes Schweinefleisch mit Muscheln / Porc au Palourdes

€17,00

(250g) €30,00

Vegetariano | Vegetarian | Vegetarisch | Vegetarien
6~ Risotto de Cogumelos e Tartufo €25,00

Mushroom & Truffle Risotto / Risotto mit Pilzen & Triiffeln / Risotto aux champignons & truffes

+ Salada Vegetariana €18,00

Vegetarian Salad / Vegetarischer Salat / Salade Végétarienne

Acompanhamentos | Side Dish ‘ Beilagen ‘ Plat d’Accompagnement

é + Risotto do dia (risotto of the Day / Risotto des Tages / Risotto du Jour) €8,50
+ Legumes Grelhados (Grilled Vegetables / Gegrilltes Gemiise / Légumes Grillés) . €8,00

+ Batata Doce Frita €8,00
Sweet Potato Fries / Siifkartoffel-Pommes / Frites de Patates Douces

+ Arroz de Coentros (Coriander Rice / Korianderreis / Riz a la coriandre) €8,00

+ Batata Frita (Fries / Pommes Frittes / Frites) €6,00

A + Salada Mista (Mixed Salad / Gemischter Salat / Salade composée) €6,00

¢ Legumes Salteados (Sautéed Vegetables / Sautiertes Gemiise / Légumes Sautés) €6,00

+ Espargos salteados em Azeite e Alho €10,00
Asparagus Sautéed in Olive Oil and Garlic / In Olivenél und Knoblauch sautierter Spargel
Asperges sautées a I'huile d'olive et a l'ail

O + Ovo Estrelado (Fried Egg / Spiegelei/ Oeuf frit)
6 + Molho Pimenta (Pepper Sauce/ Pfeffer sauce/ Sauce au poivre)

€2,00
€4,50



Sobremesas | Desserts | Nachspeisen | Desserts Cafés | Coffee | Kaffee | Cafe

+ Expresso €2,00
* 0 i inks w/ Desserts Recommendations A . .
e e braon B e esats Rocommendotinn  Café com Leite €3,00
- ) o CTHEITIPJERITIGENT | BORSONS GVEL LESSEIS e o ‘ ' White coffee / Milchkaffee / Café au lait
@@O . Tarte de Figo e Alfarrqba. . . ‘ €8,00 + Café Duplo €3,00
Figs and Carob Pie / Tarte mit Feigen und johannisbrot / Tarte aux figues et caroubes Black Coffee / Schwarzer Kaffee / Café noir
*Moscatel Roxo Horacio Simdes €6,50 E + Capuccino €3,50
% 0 q U P
+ Tarte de Limao €8,00 . P c
Lemon Meringue Pie / Zitronen Tarte / Tarte au citron : + Irish Coffee, Calypso Coffee, Parisiense Coffee €7,00
*Riesling Auslese / Petit Manseng €6,50 . + Cha ou Cha ¢/ Leite €3,00
~ . . Tea / Tee | Thé or Tea with Milk / Tee mit Milch | Thé au Lait
b B e St S i i i o o,
mon ake w, redade wee umpKin andelkuchen mit sujsem Kurbpissplittern H . . .o .
Gateau aux amandes et au potiron oy Bebidas | Drinks | Getranke | Boissons
*Colheita Tardia, Herdade da Calad €8, < ,
O@ T ’ elda ;r - ber e €8.00 ¢ Agua sem gas Still Water €2,50 (0,375I) | €4,00 (1L)
+ Tarte de Framboesa <0, ] . . c c
Raspberry Pie / Tarte mit himbeere / Tarte aux Framboise ' + Agua com gas Sparkling Water €2,50 (0,251) | €4,50 (0,75L)
*Porto, LBV Quinta das Cottas €6,00 + Agua Tonica Tonic Water €3,90 (0,20L)
() + Pavlova €14,00 + Imperial small Beer €3,00 (0,20L)
*Billecart Salmon Rosé €17,00 + Caneca Large Beer €5,00 (0,40L)
£ ) + Mouse de Chocolate €6,00 + Erdinger €6,00
Chocolate Mousse / Mousse au Chocolate / Mousse au chocolat : + Corona €5,00
*Porto, LBV Seara d’Ordens €6,50 ' . Cerveja sem A|C00| £4,00
@@ + Leite Creme £€6,50 § + Sommersby €5,00
Creme Brulée / Créeme briilée : . ) c
*Porto. 20 anos La Rosa €6.50 + Refrigerantes soft Drinks €3,80
+ Sumo Laranja Natural Fresh Orange Juice €4,50
6 +* Taca de Gelado (Baunilha e Chocolate) €7,50 :
l(c}:le Cream {l\;anillahandlchocolate) / Eiscreme (Vanille und Schokolade) / Cocktail Rum
ace (vanille et chocolat) _ * Expresso Martini €10,00 : +Kraken €10,00
+ Prato de Frutas. .- - e _ £€12,50 + Grasshopper €10,00 : +Diplomatico R. Exclusiva €12,00
Mix of fresh fruits / Frische Friichte / Macédoine de fruits » Alexander £€10,00 + Diplomético Ambassador  €63,00
[ + Prato de Queijos €16,00
Cheese Plate / Kdiseplatte / Assiette de fromages : ‘
*Porto, LBV Seara d’Ordens €6,50 : VOd |<a
: . -

@ + Misto Algarvio €9,00 *Au Ultra Premium €10,00/€100,00
Typical Sweets from Algarve / Mélange de désserts de [’Algarve + Grey Goose €10,00/ €90,00
*Madeira, Malvasia 15 Anos €8,00 +Ciroc €11,00/€100,00

+ Afagato (Gelado de Baunilha, Café e Licor de Améndoa) €7,50 + Belvedere €11,00/€100,00
Vanilla Ice Cream, Coffee and Almond Liqueur / Vanilleeis, Kaffee und Mandellikér / +Beluga €14,00(€130,00
Glace Vanille, Café et Liqueur d’Amande

[+ Tentacio de Chocolate €850 Tequila . Brandy’s | Aguardentes | Cognac
Chocolate Temptation / Schokoladen-Versuchung / Tentation au chocolat . .

*Porto, LBV Quinta de Cottas £6,00 g +Don Julio €11,00 :@ +Adega Velha €11,00
e . s i € | ibei ra €
@O@ + Tiramisu de Pistacho €8,50 : ' Eon !UIIO Repc;%ado 21 300 : + Carvalho Rlbe,lr? e Fereira 28’00
Pistachio Tiramisu / Pistazien-Tiramisu / Tiramisu Pistache : +Patrén XO Café €13,00 . +Brandy / Macieira €6,90
*Petit Manseng €6,50 § +Patrén Silver €11,00 | |, Medronho €6,00
. . : c :
[ + Gelado de Nata, Azeite Ouro Claudy , Flor de Sal €8,00 g +Sierra €5,50
Cream ice cream, "Ouro Claudy" olive oil , fleur de sel / Sahneeis, Olivendl "Ouro Claudy" .
Fleur de Sel / Creme glacée, huile d'olive "Ouro Claudy", fleur de sel ' L . Wh
. - icores : iskys
*Petit Manseng €6,50 : ) L . : y
Licors| Likore | Ligueurs i+ Famous Grouse £7,00
: . -
: + Amarguinha €6,00 : *Bushmills €7,00
.. . . PR : : . -
Aperitivos | Appetizers | Vorspeisen | Aperitifs ] + Licor Beirio €600 @ ¢ Canadian Club €7,00
. : . . c .+ Cardhu €8,00
+ Gin Ténico / Gin Tonic 5 * Tia Maria €6,00 .
Gordon’s €8,00 G'Vine €12,00 Monkey 47 - €18,00 g + Grand Marnier €6,00 i °* JB €7,00
Blue Gin _ €12,00 Le Tribute. . €13,00 Gin Mare Capri. €15,00 + Drambuie €6,00 | Jameson €8,00
Gin Mare.. €12,00  Hendrick’s. . €12,00 + Baileys €6,00 K Johnnie Walker Black Label €8,00
+ Porto Tdénico €9,00 + Sambuca €6,00 * JB (1 5 anos) €10,00
Porto Tonic + Contreau €6,00 : . Glenfiddich (21 anos) . €34,00
c . H .
+ Porto Branco Seco ... €700 . . Balvenice (12 Anos)  €14,00
Dry White Port / Portwein / Porto Blanc Sec .
‘ Chgn?lpagn/eFCoth;tgtil €000 Tequila Clase Azul 5 ‘
ellinni resh Frui :
 Caipirinha £10.00 : + Clase Azul Plata €25,00 | €240,00
" : ¢ Clase Azul Reposado €39,00 | €390,00
+ Mojito €10,00 ePe = €
Rei das Praias Moiito (Gin M €12.00 + Clase Azul Anejo €165,00 |€1657,00
+
ei das Praias Mojito (Gin Mare) e : + Clase Azul Gold €91,00 | €913,00
¢ Tacg: champglnhe/Béllleccc;]rt Salmor/l l?rutd o €15,00 : ¢ Clase Azul Mezcal Durango €91,00 | €913,00
ampagne Glass as Champagner / Fliite de Champagne '
pag ‘ pag pag ; * Clase Azul Mezcal Guerrero €91,00 | €913,00
+ Taca champanhe Billecart Salmon Rosé €17,00 ;
Champagne Glass / Glas Champagner / Fliite de Champagne : QP é % @ @ ‘ﬁ’ g
¢ Taga Espumante n €7,00 Peixe Sulfitos Gliten Tremoco Frutos Secos Aipo Marisco
Glass of Natural Sparkling Wine / Glas Sekt / Fliite de Vin Mousseux : Fish Sulfites Lupine Dry Fruits Celery  Seafood
- . pu : - 0
+ Dry Mal.‘tlnl Cocktail €10,00 E O % @ %0 @
M Mal‘gal‘lta €1 0,00 , Ovos Amendoins Leite Mostarda Soja  Sementes Sésamo  Moluscos
. Eggs Peanuts Milk Mustard Soy Sesame Seeds Clams
+ Daiquiri Morango €10,00 _ . —— -
Strawberry Daiquiri / Erdbeer Daiquiri / Daiquiri aux Fraises > = i > LA %
+ Aperol Spritz €10,00 .‘ 4)§2$;:55;
+ Porn Star Martini €10,00
+ Tequilla Sunrise €10,00
+ Pisco Sour €10,00

Existe um livro de reclamagaes ao seu dispor / A complain book is available

C : ! 30 3 1 Os valores incluem IVA / VAT included
+ Moscow Mule €1 0,00 Es existiert ein Recklamationbuch / Livre de réclamation a votre disposition

MWST Inklusive / TVA inclue




